
Antipasti / Starters
Polpo* e Patate / Octopus* and Potatoes (per due persone / portion for two)	 €13,00

Insalata di Mare* / Seafood Salad* (per due persone / portion for two)	 € 14,00

Tagliere Salumi e Formaggi / Platter Cold Cuts and Cheeses	 € 8,00

Coperto e servizio / Cover and table service 
€ 3,00 a persona / per person

Menu Pizze / Pizza Menu

4 FORMAGGI	 € 8.00
sugo, mozzarella, gorgonzola, emmental, pecorino e parmigiano
tomato sauce, mozzarella, blue cheese, pecorino cheese, grana and emmental cheese

4 STAGIONI 	 € 8,00
sugo, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, olive
tomato sauce, mozzarella, artichokes, ham and olives

AFFUMICATA 	 € 8,50
sugo, mozzarella, funghi, speck e provola affumicata
tomato sauce, mozzarella, mushrooms, speck and smoked provola cheese

BONTA’ 	 € 8,00  
sugo, mozzarella, prosciutto crudo, rucola e grana 
tomato sauce, mozzarella, cured ham, rocket and grana

CALZONE FARCITO 		  € 7,50 
sugo, mozzarella, prosciutto cotto
tomato sauce, mozzarella and ham 

CANADESE 	 € 7,50 
sugo, mozzarella, funghi, prosciutto cotto e würstel
tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham and würstel

CAPRICCIOSA	 € 8.00
sugo, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, würstel, cipolle, olive e peperoni
tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, würstel, onions, olives and peppers

CARBONARA 	 € 7.50
sugo, mozzarella, pancetta, uova e parmigiano
tomato sauce, mozzarella, bacon, egg and parmigiano cheese

CARLOFORTINA 	 € 8,50
sugo, mozzarella, tonno, pomodorini e pesto 
tomato sauce, mozzarella, tuna, cherry tomatoes and pesto

DELIZIOSA	 € 10.00
mozzarella di bufala, mortadella, stracciatella e pistacchio 
buffalo mozzarella, mortadella, stracciatella cheese and pistachio

Impasto a scelta tra tipo Classico e ai Cereali / Choice between Classic and Cereal Dough

DIAVOLA 	 € 8,00
sugo, mozzarella, salsiccia piccante e peperoni
tomato sauce, mozzarella, spicy salami and peppers

FRUTTI DI MARE 	 € 12,00
sugo, mozzarella, frutti di mare* e bottarga 
tomato sauce, mozzarella, seafoods* and bottarga (cured fish roe)

FUNGHI	 € 6.50
sugo, mozzarella, funghi
tomato sauce, mozzarella and mushrooms

FUNGHI DI CARNE	 € 8.00
sugo, mozzarella, funghi di carne
tomato sauce, mozzarella and king trumpet mushroom

GAMBERI E ZUCCHINE 	 € 9,00
sugo, mozzarella, gamberi* e zucchine
tomato sauce, mozzarella, prawns* and zucchini

MARGHERITA 	 € 5,00
sugo e mozzarella
tomato sauce and mozzarella

MARINARA 	 € 4,00
sugo, origano e aglio
tomato sauce, oregano and garlic

NAPOLI 	 € 6,50
sugo, mozzarella, origano, capperi e acciughe
tomato sauce, mozzarella, oregano, cappers and anchovies

PANNA E SALMONE 	 € 10,00
sugo, mozzarella, panna e salmone
tomato sauce, mozzarella, sour cream and salmon

PARMIGIANA	 € 8.00
sugo, mozzarella, melanzane e grana 
tomato sauce, mozzarella, grilled aubergines and grana cheese

PROSCIUTTO COTTO 	 € 6,50
sugo, mozzarella, prosciutto cotto
tomato sauce, mozzarella and ham 

PROSCIUTTO CRUDO	 € 7.50
sugo, mozzarella, prosciutto crudo
tomato sauce, mozzarella and cured ham

SARDA 	 € 7,50 
sugo, mozzarella, salsiccia secca e pecorino  
tomato sauce, mozzarella, salami and pecorino cheese 

TONNO E CIPOLLE 	 € 8,00
sugo, mozzarella, tonno e cipolle 
tomato sauce, mozzarella, tuna and onions



Pizze Speciali / Special Pizzas

STELE DI NORA 	 € 13,00
mozzarella di bufala, pomodorini, bottarga a scaglie e carciofi
buffalo mozzarella,  flaked bottarga (cured fish roe) and artichokes

SFIZIOSA 	 € 13,00
mozzarella di bufala, gamberi rossi*, seppie* e pomodorini  
buffalo mozzarella, prawns*, squid* and cherry tomatoes

SAPORITA  	 € 12,00
sugo, mozzarella, pomodorini, pesce spada, tonno affumicato e bottarga
tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, swordfish, smoked tuna and bottarga (cured fish roe)

TONNARA 	 € 10,00 
mozzarella, tonno, olive taggiasche, scorza di limone  
mozzarella, tuna, taggiasca olives and lemon peel

Impasto a scelta tra tipo Classico e ai Cereali / Choice between Classic and Cereal Dough

Le Pinse / Pinse

FIORITA	 € 12,00
mozzarella di bufala, fiori di zucca, acciughe, pomodorini e bottarga
buffalo mozzarella, courgette flowers, anchovies, cherry tomatoes and bottarga (cured fish roe)

SAN DANIELE	 € 11,00
mozzarella di bufala, prosciutto San Daniele, rucola, grana e pomodorini
buffalo mozzarella, cured ham, rocket, grana and cherry tomatoes

CREMOSA	 € 11,00
crema di asparagi*, salmone affumicato, crema di pecorino
asparagus cream*, smoked salmon, pecorino cheese cream

DELIZIOSA	 € 11,00
mozzarella di bufala, mortadella, stracciatella e pistacchio
buffalo mozzarella , mortadella, stracciatella cheese and pistachio 

Impasto di tipo Pinsa / Pinsa Dough type

VEGETARIANA 	 € 7,50 
sugo, mozzarella, melanzane, zucchine e peperoni grigliati
tomato sauce, mozzarella, grilled aubergines, grilled courgettes, grilled peppers

WURSTEL 	 € 6,50
sugo, mozzarella, würstel
tomato sauce, mozzarella, würstel

SPECIAL	 € 4.00+ 
base pizza più ingredienti a tua scelta: / customize your pizza with:
sugo, verdure / tomato sauce, vegetables	 € 1,00
salumi, formaggi / cold cuts, cheeses	       € 1,50
frutti di mare* / seafoods*			        € 2,50
gamberi rossi* / prawns*			         € 3,50

Acque Minerali / Water
Naturale / Still									         75 cl	 € 1,00

Frizzante / Sparkling								        75 cl	 € 1,00

Bibite / Soft Drinks
Coca Cola	 € 3,00

Coca Cola Zero	 € 3,00

Fanta	 € 3,00

Aranciata Amara	 € 3,00

Sprite	 € 3,00

Chinotto	 € 3,00

Birre Spina / Draft Beers
Ichnusa 									         20 cl	 € 3,00

Ichnusa non filtrata									         20 cl	 € 3,50

Ichnusa 									         40 cl	 € 5,00

Ichnusa non filtrata									         40 cl	 € 5,50

McFarland Rossa 									         33 cl	 € 5,00

Beck’s 									         33 cl	 € 5,00 

Corona 									         33 cl	 € 5,00

Carlsberg 									         33 cl	 € 5,00

Birre Speciali / Special Beers



Vini Rossi / Red Wine **

Buio	 € 5,00 / € 20,00  
Mesa (Carignano) - Carignano del Sulcis DOC

Noras	 € 5,00 / € 20,00  
Cantina Sociale di Santadi (Cannonau) - Cannonau di Sardegna DOC

Arenada	 € 7,00 / € 30,00  
Cantina di Dolianova (Monica) - Monica di Sardegna DOC

Essentija	 € 7,00 / € 35,00  
Pala (Nasco, Vermentino) - Isola dei Nuraghi IGT

Terre Brune	 € 100,00  
Cantina Sociale di Santadi (Carignano, Bovaleddu) - Carignano del Sulcis DOC

Turriga	 € 120,00  
Argiolas (Cannonau, Carignano, Bovale Sardo e Malvasia Nera) - Isola dei Nuraghi IGT

Perdera	 € 13,00  
Argiolas (Monica) - Monica di Sardegna DOC

Costera	 € 15,00  
Argiolas (Cannonau) - Cannonau di Sardegna DOC

Cagnulari	 € 5,00 / € 20,00  
Cherchi (Cagnulari) - Isola dei Nuraghi IGT

Vini Bianchi / White Wine **
Capichera Classico	 € 45,00  

Capichera (Vermentino) - Isola dei Nuraghi IGT

Is Argiolas	 € 5,00 / € 20,00  
Argiolas (Vermentino) - Vermentino di Sardegna DOC

Arakena	 € 7,00 / € 30,00  
Cantina Sociale del Vermentino di Monti (Vermentino) - Vermentino di Gallura DOCG

Costamolino	 € 15,00  
Argiolas (Vermentino) - Vermentino di Sardegna DOC

Cucaione	 € 13,00  
Piero Mancini (Vermentino) - Vermentino di Sardegna DOC

Calaluna	 € 13,00  
Cantina Sociale di Dorgali (Vermentino) - Vermentino di Sardegna DOC

Pedraia	 € 4,00 / € 16,00  
Cantina Sociale di Santadi (Nuragus) - Nuragus di Cagliari DOC

Iselis Bianco	 € 5,00 / € 20,00  
Argiolas (Nasco, Vermentino) - Isola dei Nuraghi IGT

Karmis	 € 4,00 / € 18,00
Contini (Vernaccia, Vermentino) - Isola dei Nuraghi IGT

Amari / Bitters
Amaro dei Sardi	 € 3,00

Amaro del Capo	 € 3,00

Averna	 € 3,00

Fernet Branca	 € 3,00

Montenegro	 € 3,00

Ramazzotti	 € 3,00

Unicum	 € 3,00

Bomba Carta	 € 4,00

Grappe & Acquaviti
Fil’e Ferru	 € 3,00

Grappa Barricata 	 € 4,00

Grappa Morbida 	 € 4,00 

Grappa di Turriga Argiolas	 € 7,00

Sua Eccellenza Barricata	 € 8,00

Liquori / Spirits
Mirto Bianco	 € 4,00

Mirto Rosso	 € 4,00

Limoncello	 € 4,00

Bailey’s	 € 5,00

Liquirizia	 € 5,00



Caffetteria / Coffee
Caffè espresso	 € 1,50

Caffè decaffeinato	 € 1,50

Ginseng	 € 1,50

Dolci / Dessert
Sorbetto	 € 2,50

Tiramisu	 € 4,00

Cocco	 € 4,00

Tartufo Cuor di Caffè	 € 4,00 

Tartufo Classico	 € 4,00

Gran Limone	 € 4,00

Glutine / Gluten
Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, 

avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e pro-
dotti derivati.

Cereals containing gluten, namely: wheat (such 
as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or 

their hybridised strains, and products thereof.

Crostacei / Crustaceans
Crostacei e prodotti a base di crostacei

Crustaceans and products thereof

Uova / Eggs
Uova e prodotti a base di uova.

Eggs and products thereof..

Pesci / Fish
Pesce e prodotti a base di pesce.

Fish and products thereof.

Arachidi / Peanuts
Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Peanuts and products thereof.

Soia / Soybeans
Soia e prodotti a base di soia.

Soybeans and products thereof.

Latte / Milk
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio).

Milk and products thereof (including lactose).

Molluschi / Molluscs
Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Molluscs and products thereof.

Lupini / Lupin
Lupini e prodotti a base di lupini.

Lupin and products thereof

Frutta a guscio / Nuts
Frutta a guscio mandorle (Amigdalus communis 
L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), 
noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di 
pecan (Carya illinoiensis), noci del Brasile (Ber-
tholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci 
macadamia o noci del Queensland (Macadamia 
ternifolia) e i loro prodotti.
Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis 
L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans 
regia), cashews (Anacardium occidentale), pecan 
nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), 
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio nuts 
(Pistacia vera), macadamia or Queensland nuts 
(Macadamia ternifolia), and products thereof.

Sedano / Celery
Sedano e prodotti a base di sedano.
Celery and products thereof.

Senape / Mustard
Senape e prodotti a base di senape.
Mustard and products thereof.

Semi di Sesamo / Sesame
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo.
Sesame seeds and products thereof.

Anidride Solforosa / Sulphites
Anidride solforos e solfiti in concentrazioni supe-
riori a 10mg/kg o 10mg/l espressi in termini di 
SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come 
proposti pronti al consumo o ricostituiti confor-
memente alle istruzioni dei fabbricanti.
Sulphur dioxide and sulphites at concentrations 
of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms 
of the total SO2 which are to be calculated for 
products as proposed ready for consumption or 
as reconstituted according to the instructions of 
the manufacturers

Allergeni / Allergens

** Tutti i vini contengono solfiti / All wines contain sulphites
* I prodotti potrebbero essere surgelati / The products could be frozen


